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Da Tre Generazioni
nel Settore Ittico

Antonino e Alberto Lo Presti il profumo del
mare e il sapore del pesce li hanno sempre
vissuti nelle loro case. Due cugini, due
famiglie di pescatori da tre generazioni. Il
nonno era un’armatore, i loro padri hanno
sempre lavorato per mare. La loro esperienza
con il pesce 'nanno sempre vissuta come una
tradizione di famiglia.

Nel 2001 Antonino e Alberto, forti della loro
preparazione nel settore ittico, decidono di
avviare a Mazara del Vallo la loro azienda:
Ittica Sud.

Una scelta vincente che li vede, a distanza di
20 anni, protagonisti nella lavorazione e
commercializzazione del pesce.
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CROSTACEI DEL MEDITERRANEO
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Busono e Sicuno!
Predotio

& bardo a ~40°C




Qualita.
Sicurezza.
Sostenibilita.

Seguiamo con attenzione tutta la filiera
produttiva del pesce al fine di garantire una
qualita indiscutibile del prodotto finale.

Il pesce pescato nel Mediterraneo dai
pescherecci della flotta mazarese viene
direttamente abbattuto a bordo a -40° per
garantire la conservazione ottimale delle
caratteristiche organolettiche del prodotto
appena pescato. Subito dopo arriva nei nostri
stabilimenti per la lavorazione.

Inoltre, nei nostri stabilimenti ci avvaliamo di
celle frigorifere di ultima generazione, mezzi e
locali per la lavorazione a temperatura
controllata per garantire la “catena del
freddo”, necessaria a non alterare le qualita
organolettiche del prodotto.







Mazara del Vallo
Citta del Pesce
e del Gambero Rosso

Mazara del Vallo, nota ancora oggi tra le piu
importanti marinerie d'Italia, con la sua flotta
peschereccia tra le pitl numerose del Paese, si
distingue per la particolare pesca d’altura e per
la qualita del pesce. Qualita data anche dal
congelamento a bordo del prodotto appena
pescato.

Citta di confine, del Gambero Rosso e del
pesce di mare, protagonista nel Mar
Mediterraneo e leader nella lavorazione e
commercializzazione del pescato fresco e
congelato, Mazara del Vallo & meta indiscussa
per chi vuole gustare e acquistare il buon
pesce di mare.
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Gambero Rosso di Mazara
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L'aristaesomorpha foliacea, questo il nome scientifico
del famoso Gambero Rosso di Mazara, vive nei fondali
fangosi del Mediterraneo, accarezzato dalle forti
correnti del mare. Viene pescato nelle acque inconta-
minate ad una profondita che va da 200 a mille metri

utilizzando il metodo di pesca a strascico e subito
congelato e abbattuto a bordo. Colore rosso porpora
quasi corallo. Al palato ha un gusto unico, con note
decise e dolci date dall’alta percentuale di sali minerali
che gli conferisce una carne molto iodata e densa.

Linea Crostacei del Mediterraneo
Nome Scientifico  Aristaeomorpha Foliacea

Zona FAO 371-372-37.3

Codice FAO ARS

Scadenza 18 Mesi

Denominazione Confezione
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 15/20 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 21/25 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 26/35 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 36/45 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 46/50 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 51/65 pz
Gambero Rosso di Mazara 1kg - 66/80 pz

TAMED

. ME HTE

Cartone
A - N. Confezioni: 10 da 1 kg
B - N. Confezioni: 6 da 1 kg

Pallet
A - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 6
B - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 7







Il Gambero Rosa, noto anche come gambero bianco, &
un crostaceo che vive principalmente nel Mar
Mediterraneo ma non solo. Nel Canale di Sicilia vive in
fondali fangosi a profondita importanti e viene pescato
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a strascico. Le carni del gambero rosa hanno un gusto
intenso, sono ricche di proteine e povere di grassi e
zuccheri.

Linea
Nome Scientifico

Crostacei del Mediterraneo
Parapeneus Longirostris

Zona FAO 37.1-372

Codice FAO DPS

Scadenza 18 Mesi

Denominazione Confezione

Gambero Rosa
Gambero Rosa
Gambero Rosa

1kg - 90/100 pz
1kg - 110/130 pz
1kg - 170 max pz
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Cartone
A - N. Confezioni: 10 da 1 kg
B - N. Confezioni: 6 da 1 kg

Pallet
A - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 6
B - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 7
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Gambero Viola

Meno noto del gambero rosso ma altrettanto prelibato, maturita. Vive nei fondali del Mar Mediterraneo a una
il Gambero Viola deve il suo nome alle gonadi della profondita variabile tra i 300 e 1 1.000 metri, e viene
femmina che, se feconde, presentano una variazione tirato su esclusivamente con reti a strascico.

cromatica tra il blu e il violaceo, indice della sua

Linea Crostacei del Mediterraneo E]_il,ﬁﬁ'i% =]
Nome Scientifico  Aristeus Antennatus }""',e":u'. BT
Zona FAO 37.1-37.2-37.3 L ol — E‘f;}&.;w"?lﬁ:
Codice FAO ARA e gf’; o
| MEDITERRATZER & = rC
Scadenza 18 Mesi
Denominazione Confezione
Gambero Viola 1kg - 20/25 pz
Gambero Viola 1kg - 30/40 pz
Gambero Viola 1kg - 41/50 pz Cartone
. A - N. Confezioni: 10 da 1 kg
Gambero Viola 1kg - 51/65 pz B - N. Confezioni: 6 da 1 kg
Gambero Viola 1kg - 66/80 pz
Pallet
A - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 6
B - N. Cartoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 7
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Molto apprezzato dai consumatori per le sue carni
pregiate, lo Scampo si presenta con un corpo allunga-
to, un carapace duro e munito di spine e un colore
rosato con sfumature giallo-aranciate. Lo scampo

ha carni molto delicate, morbide e gustose. Il congela-
mento a bordo dei pescherecci permette di gustarne
completamente la delicatezza.

Linea Crostacei del Mediterraneo

Nome Scientifico Nephrops Norvegicus

Zona FAO 371-372-37.3

Codice FAO NEP

Scadenza 18 Mesi

Denominazione Confezione
Scampi 1kg - 8/10 pz
Scampi 1kg - 10/13 pz
Scampi 1kg - 20/30 pz
Scampi 1kg - 40/55 pz

Scampi 1Kkg - 55+ pz

i E
ol
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Cartone
N. Confezioni: 8 da 1 kg

. Cartoni x Strato: 6
. Strati per Pallet: 6
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Mazzancolla

Le Mazzancolle, note anche come gamberi imperiali, si Le carni hanno un gusto molto delicato e gradevole e
riconoscono per il colore del carapace, con sfumature pPOssono essere consumate crude.
dal rosa al marrone e le striature effetto "tigrato".

Linea Crostacei del Mediterraneo
Nome Scientifico Melicertus Kerathurus

Zona FAO 371-37.2
Codice FAO TGS £
_ MEDITERRAN
Scadenza 18 Mesi
Denominazione Confezione
Mazzancolla 1kg - 16/20 pz
Mazzancolla 1kg - 21/30 pz
Mazzancolla 1kg - 31/40 pz Cartone
Mazzancolla 1kg - 41/60 pz @ é:m: Eg:ﬁigﬂl éodia11kzg

artoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 6
artoni x Strato: 6 - N. Strati per Pallet: 7
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Noto come il gambero dalle uova blu, il Gobetto vive pescato
principalmente nel Canale di Sicilia. Vive in fondali profondi e fangosi. Le
carni sono dolci e compatte mentre le uova blu hanno un sapore
delicato.

Linea Crostacei del Mediterraneo E;W‘{:E
Nome Scientifico  Plesionika Spp f‘ "?ilii.ﬁ-::
Zona FAO 37.1-37.2-37.3 E'-.-_:. ..;ﬁ:n._,:
Codice FAQ XKX l'éllﬁ'-’ g 208
Scadenza 18 Mesi

Denominazione Confezione

Gobetto 1kg - 100 pz

Cartone
A - N. Confezioni: 10 da 1 kg
B - N. Confezioni: 6 da 1 kg

. Cartoni x Strato: 6
. Strati per Pallet: 6
. Cartoni x Strato: 6
. Strati per Pallet: 7
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Un crostaceo del Mediterraneo con un gusto di mare indimenticabile,
molto apprezzato dagli chef soprattutto per la preparazione di zuppe. La
Pannocchia vive sui fondi sabbiosi, ha una colorazione bianco madreper-
la ed ha un sapore molto intenso.

Nome Scientifico
Zona FAO
Codice FAO
Scadenza

Denominazione
Pannocchia

Cartone

Crostacei del Mediterraneo

Squilla Mantis

37.1-37.2-37.3
MTS
18 Mesi

Confezione
1 kg

N. Confezioni: 8 da 1 kg
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Solo Gambero Rosso di Mazara, lavorato il meno possibile per produrre

T

i la forma del carpaccio. Da consumare crudo al naturale. Ottimo anche
con qualche goccia di olio evo e pepe rosa.
]
*| i
|
Linea Crudi
Nome Scientifico  Aristaeomorpha Foliacea
i Zona FAO 371-37.2-37.3
g Codice FAO ARS
Scadenza 18 Mesi
| ]
[
i Confezione Peso
; Box da 10 Carpacci - 30 gr cad 300 gr

allet
. Cartoni x Strato: 12
. Strati per Pallet: max 8

Cartone
N. Box: 10 da 300 gr
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Carpaccio di Gambero Rosa — e

Solo Gambero Rosa, lavorato il meno possibile per produrre la forma del
carpaccio. Da consumare crudo al naturale o leggermente condito con
olio evo e pepe nero.

Linea Crudi

Nome Scientifico Parapeneus Longirostris
Zona FAO 37.1-37.2

Codice FAO DPS

Scadenza 18 Mesi

Confezione Peso
Box da 10 Carpacci - 30 gr cad 300 gr

Pallet
N. Cartoni x Strato: 12
N. Strati per Pallet: max 8

Cartone
N. Box: 10 da 300 gr
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Carpaccio di Gobetto

"
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Solo Gambero Gobetto, lavorato il meno possibile per produrre la forma
del carpaccio. Da consumare crudo al naturale. Da provare anche sui
risotti di verdure ancora caldi.

Linea Crudi

Nome Scientifico Plesionika Spp
Zona FAO 37.1-37.2-37.3
Codice FAO XKX

Scadenza 18 Mesi

Confezione Peso
Box da 10 Carpacci - 30 gr cad 300 gr

Pallet
N. Cartoni x Strato: 12
N. Strati per Pallet: max 8

Cartone
N. Box: 10 da 300 gr




Carpaccio di Scampi
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Solo Scampi del Mediterraneo, lavorati il meno possibile per produrre la

forma del carpaccio. Da consumare crudo al naturale o leggermente
condito con olio evo e limone.

Linea Crudi b vt
Nome Scientifico Nephrops Norvegicus E’%‘:ﬁg}"-ﬁ
Zona FAO 37.1-372-37.3 ﬁ‘-‘:t%;;‘:*!‘f{'
Codice FAO NEP e e
Scadenza 18 Mesi

Confezione Peso

Box da 10 Carpacci - 30 gr cad 300 gr

Cartone
N. Box: 10 da 300 gr

Pallet

N. Cartoni x Strato: 12
N. Strati per Pallet: max 8
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Tartare di Gambero Rosso di Mazara
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con olio evo, spezie e qualche goccia limone.

MAZARA DEL VALLO

Solo Gambero Rosso di Mazara, lavorato a mano con taglio al coltello. la
tartare e da consumare crudo al naturale. A piacere puo essere condita

Linea Crudi

Nome Scientifico  Aristaeomorpha Foliacea
Zona FAO 371-37.2-37.3

Codice FAO ARS

18 Mesi

Scadenza

IITIcA D

m"_-mm

I

Confezione
A. Box da 10 Tartare - 50 gr cad
B. Box da 10 Tartare - 80 gr cad

Peso
500 gr
800 gr

Cartone Pallet
A. N. Box: 6 da 500 gr

B. N. Box: 6 da 800 gr

A/B - N. Cartoni x Strato: 6
A/B - N. Strati per Pallet: max 7
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Tartare di Gambero Rosa

Solo Gambero Rosa, lavorato a mano con taglio al coltello. La tartare &
da consumare crudo al naturale. Perfetta anche per creare delle buone
bruschette di mare.

Linea Crudi

Nome Scientifico Parapeneus Longirostris
Zona FAO 37.1-37.2

Codice FAO DPS

Scadenza 18 Mesi

gITTICA SUD

i Confezione Peso
MEnI‘!‘EW“Eﬂ
CRUDI DEL A. Box da 10 Tartare - 50 gr cad 500 gr
B. Box da 10 Tartare - 80 gr cad 800 gr

A

Pallet
A/B - N. Cartoni x Strato: 6
A/B - N. Strati per Pallet: max 7

Cartone
A. N. Box: 6 da 500 gr
B. N. Box: 6 da 800 gr




Solo Gambero Viola, lavorato a mano con taglio al coltello. La tartare &
da consumare crudo al naturale oppure leggermente condita a piacere.

Linea Crudi O i
- . =.rl.=*,':;'ﬁ§" 3
Nome Scientifico  Aristeus Antennatus R3] }L
.'i';'- ey e
Zona FAO 37.1-37.2-37.3 Jﬁ:":ﬂ}* ‘;|
) < AR oy
Codice FAO ARA E&&ﬁ.l_“ H
Scadenza 18 Mesi
Confezione Peso

A. Box da 10 Tartare - 50 gr cad 500 gr
B. Box da 10 Tartare - 80 gr cad 800 gr

Pallet
A/B - N. Cartoni x Strato: 6
A/B - N. Strati per Pallet: max 7

Cartone
A. N. Box: 6 da 500 gr
B. N. Box: 6 da 800 gr
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Tartare di Scampi

MAZARA DEL VALLO

Solo Scampi, lavorati a mano con taglio al coltello. La tartare e da consu-
mare crudo al naturale. Ideale per preparare finger food di pesce sfiziosi

e saporifi.
) Linea Crudi [m] L% -".;?3E|
! T, Nome Scientifico Nephrops Norvegicus !;fﬁ'ii
] Y
AN Zona FAO 371-37.2-37.3 e
- . .:n!. o ie
' Codice FAQ NEP Eﬁgﬁ&ﬁtﬁﬁ.
Scadenza 18 Mesi
gIITICA LD
g ¥ Confezione Peso
CRUDI DEL MEDITERRA A. Box da 10 Tartare - 50 gr cad 500 gr
o~ B. Box da 10 Tartare - 80 gr cad 800 gr

ay

atrs :

Cartone Pallet
A. N. Box: 6 da 500 gr

B. N. Box: 6 da 800 gr

A/B - N. Cartoni x Strato: 6
A/B - N. Strati per Pallet: max 7
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Tartare di Gobetto mZRA'DELvAJ; .

Solo Gobetto, lavorato a mano con taglio al coltello. La tartare & da
consumare crudo al naturale oppure leggermente condita a piacere.

= . Zona FAO 37.1-372-37.3 S
4 Codice FAO XKX Of N8
18 Mesi

4 Linea Crudi oS 5590
R L L L

Nome Scientifico Plesionika Spp i eyt A"

el

‘_ . 1 Scadenza

n
\I"IUC"'E-I_:

SLATARA L VAELE

o Confezione Peso

: RILA

CRUDI DEL MEDITE A. Box da 10 Tartare - 50 gr cad 500 gr
B. Box da 10 Tartare - 80 gr cad 800 gr

Pallet
A/B - N. Cartoni x Strato: 6
A/B - N. Strati per Pallet: max 7

Cartone
A. N. Box: 6 da 500 gr
B. N. Box: 6 da 800 gr
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mulsione di gambero rosso dimazara




MAZARA DEL VALLO

. . . I TTICA SUD
Solo Rosso - Emulsione di Gambero Rosso di Mazara Bl .

Pochi ingredienti, naturali e attentamente selezio-

[ nati, tra cui il Gambero Rosso di Mazara, messi

— insieme per dar vita al Corallo, un’emulsione a

301(7’0880 base di crostacei ideale per insaporire piatti e
e ZUppe di pesce.

Linea Corallo @ﬁ":‘@;f;‘:ﬁ]
Py

Confezione Peso

Box da 5 Vasetti - 50 gr cad 250 gr

Pallet
N. Cartoni x Strato: 12
N. Strati per Pallet: max 8

Cartone
N. Box: 10 da 250 gr
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Ittica Sud
Via Enrico Birtol, 2/D
Mazara del Vallo | TP ‘

+300923 36 76 44 wazars s

+39 328 691 6390
+39 340 388 8974

amministrazione@itticasud.it [f
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IEI"'"*;EI Scarica la versione digitale di questo
3 4 catalogo sul nostro sito web

www.itticasud.it




